Beretten Sie thren Magen schonend vor...

Aperitiv des Hauses: Spritz . S g S0l 200N
Mar-tini Rosso/Bianco/Dry . bl 2,00

Die etwas andere Art, italienisches Lebensgefiihl zu genieBen:

Diesen Duft vori frisch gerosteten Brot, Knoblauch und frischen Tomaten. Auch

Auberginen, Zucchini, herzhafte Arnschocken Ruccola, Rinderschinken, Speck,

Gorgonzola, Parmesan und Oliven finden thren Platz auf der Bruschetta. Die Bru-
“schetta wurde schon in Kochbiichern des 16. Jahrhunderts beschrieben und ist

nach wie vor eine der Spezialitaten Mittelitaliens. 0b nun als Vorspeise oder zwi-

schendurch fir den klginen Hunger:

Maxi-Bruschetta schmeckt zu allen Gelegenheiten...

B-1 Classica ‘ 3,00
Olivenal, Tomatensauce, Mozzarella, Urlgano .

B-2 Aglio <l 3,00~
Olivenol, Tomatensauce, Knoblauch []rlgano

B-3 Contadina 4,00
Olivendl, Tomatensauce, N\ozzarella Kochschinken, Artischocken

B-4 Uegetariana . 4,00
Olivenal, Tomatensauce Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Papmka

B-b Primavera 4,00
Olivenal, Mozzarella, Rinderschinken, Ruccola, Parmesan

B-6 Merano - 4,00
Olivenal, Mozzarella, Gorgonzola, Speck, Knoblauch

B-7 Marinara 450
Olivendl, Salsa Rosa, Mozzarella, Brie, Krabben, Krebsfleisch, Petersilie

B-8 Piccante : 4,50

Olivenol, Tomatensauce, Mozzarella, Scharfe Salami; Sardellen, Origano

: ‘Begtnnen die mit Antipastt

0l Cocktail di Gamberetti 4,50
Krabben-Cocktail
02 Antipasto Rossinis 490
Gemischte italienische Vorspeisen
03 Bresaola, Bucola e Grana 490
Italienischer Rinderschinken mit Rucola und Parmesankése '
04 Caprese ‘ - : 4,50
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum :
.05 Insalata di Mare 5,50
Meeresfriichtesalat e 0
06 Crostinidi Salmone “ 450
Rostbrot mit Lachs 0 :
07 Vitello Tonnato ; Lt/ <5 )
Dunn geschnittenes Kalbfleisch in Thunfischsauce
08 Carpaccio 6,00
Diinn geschnittenes rohes Rinderfilet mit frischen Bhamplgnons Er Parmesan

03 Prosciutto e melone : 6,00
Parmaschinken mit Honigmelone - Saisonbedingt ‘ ~



